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Waring Commercial Food Processors boast 
power, performance and reliability. The line 

offers up to 3.75 litres of processing capacity 
and high-performance motors. Slice, shred, 
grate, julienne and more, in batch bowls or 

through the continuous-feed chutes. From a 
simple purée to daily high-volume processing, 
this food processor line can accommodate the 

needs of any commercial kitchen. 

Los procesadores de alimentos Waring 
Comercial son la combinación perfecta de 

potencia, performance y fiabilidad. Con altas 
capacidades de hasta 3.75 litros y robustos 

motores, estas potentes herramientas ofrecen 
un rendimiento óptimo. Rebane, ralle, triture 

o corte en Juliana, ya sea directamente en 
el bol o usando un sistema para procesado 

continuo. Los procesadores Waring Commercial 
satisfacen las necesidades de cualquier cocina 

profesional y le ayudarán con todas sus  
tareas de preparación de alimentos,  

grandes y pequeñas.

Les robots multifonctions Waring Commercial 
sont la combinaison parfaite de puissance, 
de performance et de fiabilité. D'une haute 

capacité (jusqu'à 3.75 L) et équipées de 
moteurs haute performance, ces puissantes 

machines offrent des résultats optimaux. 
Coupez en rondelles, râpez ou coupez en 

Julienne directement dans le bol ou avec le 
bol à débit continu. Ces appareils puissants 
et efficaces sont conçus pour satisfaire les 

besoins des professionnels de la restauration.
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WFP16SE 230V, 50 Hz, 700W CE, RoHS

WFP16SK 230V, 50 Hz, 700W CE, RoHS

WFP16SCDE 230V, 50 Hz, 700W CE, RoHS

WFP16SCDK 230V, 50 Hz, 700W CE, RoHS

3.75-Litre Commercial Food Processor 
with LiquiLock Seal System 
Procesador de alimentos de 3.75 L  
con cierre hermético LiquiLock
Robot multifonction avec bol de 3.75 L  
et système d'étanchéité LiquiLock
•  3.75-litre clear-view batch bowl with 

LiquiLock seal system – perfect for processing 
soups, sauces, dressings and more

• 2 HP induction motor
•  includes sealed s-Blade, adjustable slicing Disc,  

reversible shredding Disc and sealed Whipping Disc
•  WFP16scDe/WFP16scDK models include  

continuous-feed chute for large-volume processing  
and dicing assembly

•  Heavy-duty die-cast base

•  Bol transparente de 3,75 L con sello  
hermético LiquiLock, ideal para procesar  
sopas, salsa, aderezos y mucho más

• motor de inducción de 2 HP
•  incluye una cuchilla hermética, un disco rebanador 

ajustable, un disco triturador/rallador reversible y un  
disco batidor hermético

•  Los modelos WFP16sce/WFP16scKL también 
incluyen un bol para procesado continuo

•  Brazo triturador de servicio ligero

•  Bol transparent de 3,75 L avec système d'étanchéité 
LiquiLock – parfait pour les soupes, sauces, 
vinaigrettes et plus encore

• moteur à induction de 2 HP
•  inclut un couteau, un disque à trancher réglable, 

un disque à émincer réversible, un disque à râper 
2 mm et un disque à fouetter hermétique

•   Les modèles WFP16sce/WFP16scKL incluent 
également un bol à débit continu

•   mixer plongeant à usage léger

fooD Processors / PRoCesaDoRes De aLim
entos / RoboTs m

ULtiFonctions

WFP16S Series

WFP16SCD Series
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WFP14SE 230V, 50 Hz, 600W CE, RoHS

WFP14SKL 230V, 50 Hz, 600W CE, RoHS

WFP14SCE 230V, 50 Hz, 600W CE, RoHS

WFP14SCKL 230V, 50 Hz, 600W CE, RoHS

3.35-Litre Commercial Food Processor 
with LiquiLock Seal System 
Procesador de alimentos de 3.35 L  
con cierre hermético LiquiLock
Robot multifonction avec bol de 3.35 L  
et système d'étanchéité LiquiLock
•  3.35-litre clear-view batch bowl with  

LiquiLock seal system – perfect for processing  
soups, sauces, dressings and more

• 1 HP induction motor
•  includes sealed s-Blade, adjustable slicing Disc, 

reversible shredding Disc and sealed Whipping Disc
•  WFP14sce/WFP14scKL models include  

continuous-feed chute for large-volume processing

•  Bol transparente de 3,35 L con sello hermético  
LiquiLock,ideal para procesar sopas, salsa,  
aderezos y mucho más

• motor de inducción de 1 HP
•  incluye una cuchilla hermética, un disco rebanador 

ajustable,un disco triturador/rallador reversible  
y un disco batidor hermético

•  Los modelos WFP14sce/WFP14scKL también incluyen  
un bol para procesado continuo

•  Bol transparent de 3,35 L avec système d'étanchéité  
LiquiLock – parfait pour les soupes, sauces, vinaigrettes 
et plus encore

• moteur à induction de 1 HP
•  inclut un couteau, un disque à trancher réglable, 

un disque à émincer réversible, un disque à râper  
2 mm et un disque à fouetter hermétique

•  Les modèles WFP14sce/WFP14scKL incluent 
également un bol à débit continu

fo
oD

 P
ro

ce
ss

or
s 

/ P
Ro

Ce
sa

Do
Re

s 
De

 a
Lim

en
to

s 
/ R

ob
oT

s 
m

UL
ti

Fo
nc

ti
on

s

WFP14S Series

WFP14SC Series
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WFP7E 230V, 50 Hz, 410W CE, RoHS

WFP7K 230V, 50 Hz, 410W CE, RoHS

WCG75E 230V, 50 Hz, 200W CE, RoHS

• 700 ml capacity
•  two separate bowl and blade assemblies:  

one for grinding — one for chopping!
•  Powerful high-speed 2-pole ¾ HP  

induction motor
• 230 Vac, 50 Hz, 0.9 amps
• ce, roHs

• capacidad de 700 ml
•  Dos juegos de bol/cuchilla: uno para picar 

y otro para moler
•  Potente motor de inducción de dos polos, 

de ¾ HP
• 230V ca, 50 Hz, 0.9 a
• Homologado ce y roHs

• capacité de 700 ml
•  2 bols/couteaux : un pour moudre et  

un autre pour émincer
•  Puissant moteur 2 pôles à induction  

de ¾ HP
• 230V c.a., 50 Hz, 0,9 a
• ce et roHs

Pro Prep Chopper Grinder
Picadora/Moledora Pro Prep
Hachoir/Broyeur Pro Prep

1.7-Litre Commercial Food Processor
Procesador de alimentos de 1.7 L
Robot de cuisine professionnel de 1,7 L
• 1.7-litre clear-view batch bowl
• ¾ HP motor
•  includes serrated s-Blade, 2-mm slicing Disc,  

Fine Grating Disc

• Bol transparente de 1,7 L 
• motor de ¾ HP
•  incluye una cuchilla, un disco rebanador 2 mm 

y un disco rallador fino

• Bol transparent de 1,7 L 
• moteur de ¾ HP
•  inclut un couteau, un disque à trancher 2 mm, 

et un disque à râper fin

fooD Processors / PRoCesaDoRes De aLim
entos / RoboTs m

ULtiFonctions

WFP7 Series

WCG75E
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• 700 ml capacity
•  two separate bowl and blade assemblies:  

one for grinding — one for chopping!
•  Powerful high-speed 2-pole ¾ HP  

induction motor
• 230 Vac, 50 Hz, 0.9 amps
• ce, roHs

• capacidad de 700 ml
•  Dos juegos de bol/cuchilla: uno para picar 

y otro para moler
•  Potente motor de inducción de dos polos, 

de ¾ HP
• 230V ca, 50 Hz, 0.9 a
• Homologado ce y roHs

• capacité de 700 ml
•  2 bols/couteaux : un pour moudre et  

un autre pour émincer
•  Puissant moteur 2 pôles à induction  

de ¾ HP
• 230V c.a., 50 Hz, 0,9 a
• ce et roHs

Pro Prep Chopper Grinder
Picadora/Moledora Pro Prep
Hachoir/Broyeur Pro Prep

1.7-Litre Commercial Food Processor
Procesador de alimentos de 1.7 L
Robot de cuisine professionnel de 1,7 L
• 1.7-litre clear-view batch bowl
• ¾ HP motor
•  includes serrated s-Blade, 2-mm slicing Disc,  

Fine Grating Disc

• Bol transparente de 1,7 L 
• motor de ¾ HP
•  incluye una cuchilla, un disco rebanador 2 mm 

y un disco rallador fino

• Bol transparent de 1,7 L 
• moteur de ¾ HP
•  inclut un couteau, un disque à trancher 2 mm, 

et un disque à râper fin

Power through any mixture with the portable 
handheld Waring Commercial Immersion 

Blenders. From the versatile QuikStik to the 
heavy-duty 1 HP Big Stix, these are essential 

tools for today’s busy kitchens. The shaft 
sizes range from 17.75 cm to 53.5 cm, with 

capacities from 11.5 to 200 litres. The all-
purpose stainless steel blades ensure smooth, 

consistent blending, and the comfort grips  
keep the user in control. Blend, whisk,  

mix, purée and whip with Waring! 

Lleve a cabo cualquier tarea de mezclado/
licuado con los brazos trituradores portátiles 

Waring Commercial. Desde el versátil modelo 
QuickStik hasta el modelo de servicio pesado 

de 1 HP Big Stix, estos brazos trituradores 
son herramientas básicas para las cocinas 

más atareadas de hoy. Con varillas de 17.75 a 
53.5 cm, permiten procesar desde 11.5 hasta 
200 litros a la vez. Las cuchillas multifunción 

de acero inoxidable garantizan un licuado 
homogéneo,y el cómodo mango ofrece mayor 

control. ¡Licue, bata, mezcle y haga purés  
sin esfuerzo gracias a Waring!

Mixez en toute facilité grâce aux mixeurs 
Waring Commercial. Du plus pratique (le 

QuikStik) au plus puissant (le Big Stix de 1 HP), 
ce sont des outils essentiels pour les cuisines 

modernes. Leurs pieds de 17,75 à 53,5 cm 
permettent de mixer 11,5 à 200 L à la fois. 

Leurs lames en acier inoxydable garantissent 
des résultats homogènes. Leurs poignées 

ergonomiques offrent un maximum de confort.  
Mixez, fouettez, mélangez et réduisez  
en purée sans effort grâce à Waring ! IM
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WSB33XE 230V, 50 Hz, 175W, .4 amps CE, RoHS

WSB33XK 230V, 50 Hz, 175W, .4 amps CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WSB40E 230V, 50 Hz, 350W, 1.5 amps CE, RoHS

WSB40K 230V, 50 Hz, 350W, 1.5 amps CE, RoHS

Light-Duty Immersion Blender 
Brazo triturador de servicio ligero
Mixer plongeant à usage léger

Medium-Duty Immersion Blender 
Brazo triturador de servicio medio
Mixer plongeant à usage modéré

• 2-speed high-efficiency motor
•  17.75 cm fixed shaft
• Lightweight and compact
•  11.5-litre capacity

• motor de alta eficacia, con dos velocidades
• Varilla fija de 17,75 cm
• Liviano y compacto
• capacidad de 11,5 L

• moteur hautement efficace à deux vitesses
• Pied fixe de 17,75 cm
• Léger et compact
• capacité de 11,5 L

• ½ HP, 2-speed heavy-duty motor
•  25.5 cm fixed shaft
• rubberized comfort grip
•  23-litre capacity

• Varilla fija de 25,5 cm
• cómoda empuñadura cubierta de caucho
• capacidad de 23 L

• Pied fixe de 25,5 cm
• confortable poignée caoutchoutée
• capacité de 23 L
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WSB25XE Wall adapter – 230V /Adaptador sector – 230V/
Adaptateur sector – 230V CE, RoHS

WSB25XK Wall adapter – 230V /Adaptador sector – 230V/
Adaptateur sector – 230V CE, RoHS

Cordless Rechargeable Immersion Blender
Brazo triturador recargable
Mixer plongeant sans fil
• 2-speed operation, 13,000 rPm on HiGH
•  25.5 cm fixed shaft
• Up to 60-minute run time on a single charge
• 23-litre capacity

• Dos velocidades (hasta 13 000 rPm a velocidad alta)
• Varilla fija de 25,5 cm
• autonomía de 60 minutos con una sola carga
• capacidad de 23 L

• 2 vitesses, jusqu'à 13.000 tr/mn
• Pied fixe de 25,5 cm
• Jusqu’à 60 minutes d’autonomie sur une charge complète
• capacité de 23 L
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Battery Pack
Batería recargable
Batterie rechargeable

Rapid Charging Station
Cargador de carga rápida
Chargeur ultra rapide

WSB25XCSE

WSB25XBP
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Model/Modelo/
ModÈle

SHaft Size/varilla/ 
pied

SpecificationS/ eSpecificacioneS/ 
SpÉcificationS

approvalS/HoMoloGacioneS/
HoMoloGationS

plUG/ 
encHUfe/ 

priSe

WSB50E

30.5 cm

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB50K 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB50KSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

WSB55E

35.5 cm

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB55K 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB55KSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

WSB60E

40.5 cm

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB60K 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB60KSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

WSB65E

45.5 cm

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB65K 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB65KSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

WSB70E

53.5 cm

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB70K 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSB70KSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

WSBPPWE 25.5 cm whipping 
paddles/batidor/

batteurs

230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSBPPWK 230V, 50/60 Hz, 650W CE, RoHS

WSBPPWKSDI 220V, 60 Hz, 650W SASO

Heavy-Duty Big Stix
Brazo triturador de servicio pesado Big Stix
Mixer plongeant à usage intensif Big Stix
• 1 peak input HP heavy-duty motor
• Variable speed operation
• 18,000 rPm on high (1,600 for whipping paddles)
• continuous on feature
• User-replaceable couplings on power pack and shaft
•  rubberized comfort grip and second handle for safe  

and controlled operation
•  completely sealed stainless steel shaft is easily removable and dishwasher safe
• Universal power pack fits all shafts and whisk attachment

• motor de servicio pesado de 1 HP (potencia de entrada máxima)
• Velocidad variable
• 18 000 rPm a velocidad alta (1600 rPm con los batidores)
• Función de encendido continuo
• acoplamientos (bloque-motor y varilla) reemplazables por el usuario
•  cómodo mango cubierto de caucho y empuñadura auxiliar,  

para mayor control y seguridad
• Varilla de acero inoxidable sellada, removible y apta para lavavajillas
• Bloque-motor universal

• moteur haute performance de 1 HP (puissance d'entrée maximale)
• Vitesse variable
• 18.000 tr/mn à haute vitesse (1 600 tr/mn avec les batteurs)
• marche continue
• accouplements (bloc-moteur et pied) faciles à changer
• Poignée caoutchoutée et poignée auxiliaire, pour davantage de confort et de sécurité
• Pied hermétique en acier inoxydable, amovible et compatible lave-vaisselle
• Bloc-moteur universel
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Since 1937, the Waring Commercial Blender 
has led the industry in power and performance. 

With remarkable speed and efficiency, the 
heavy-duty motors use up to 2800W to power 
through any combination of ingredients in no 
time. Capacities range from 1 to 4 litres, with 

polycarbonate, glass, and stainless containers 
designed to meet the demands of every 

commercial kitchen. It’s the basic tool  
with the exceptional abilities!

Desde 1937, Waring Commercial domina 
el mercado de las batidoras de vaso 

profesionales, gracias a sus potentes batidoras 
de vaso de alto rendimiento. Equipadas 

con motores de servicio pesado de hasta 
2800  vatios, estas potentes herramientas 

de extraordinaria velocidad y eficiencia son 
capaces de licuar cualquier combinación 

de alimentos, rápidamente y sin esfuerzo. 
Sus vasos de policarbonato, cristal o acero 

inoxidable con capacidad de 1 a 4 litros han 
sido diseñadas para satisfacer las exigencias 

de cualquier cocina comercial. ¡Estas potentes 
batidoras son herramientas básicas,  

con habilidades excepcionales!

Depuis 1937, les puissants blenders à usage 
intensif Waring Commercial dominent le 

marché des blenders professionnels. Équipés 
de moteurs haute performance jusqu'à 2800 

watts, ces puissants appareils d'une rapidité et 
d'une efficacité remarquables sont capables de 
mixer n'importe quels ingrédients, rapidement 

et sans effort. Leurs bols en polycarbonate, 
verre ou acier inoxydable de 1 à 4 L ont  

été conçus pour répondre aux exigences  
de toutes les cuisines commerciales.  

Des outils de base... un talent hors du commun !
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Model/Modelo/ 
ModÈle

SpecificationS/ 
eSpecificacioneS/SpÉcificationS

approvalS/ 
HoMoloGacioneS/HoMoloGationS

plUG/ 
encHUfe/priSe

CB15E 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15K 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15KSDI 220V, 1600W, 60 Hz SASO

CB15TE 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15TK 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15TKSDI 220V, 1600W, 60 Hz SASO

CB15VE 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15VK 230V, 1600W, 50 Hz CE, RoHS

CB15VKSDI 220V, 1600W, 60 Hz SASO

4-Litre Food Blenders 
Batidoras de vaso de 4 L
Blenders de 4 L
• 3.75 peak input HP, 3-speed motor
•  4-litre stainless steel jar with 2 handles, vinyl lid and 

plastic see-through cap
• Durable die-cast base
• electronic keypad controls
• cB15V models have variable speed operation
• cB15t models have 3-minute countdown timer

• motor de 3,75 HP con 3 velocidades
•  Vaso de acero inoxidable de 4 L con asas, tapa 

de vinilo y tapón medidor transparente
• Duradera base de metal fundido
• controles electrónicos
• Velocidad variable (modelos cB15V solamente)
• temporizador de 3 minutos (modelos cB15t solamente)

• moteur de 3,75 HP à 3 vitesses
•  Bol de 4 L en acier inoxydable avec anses, couvercle 

en vinyle et bouchon doseur transparent
• socle durable en métal moulé
• contrôles électroniques
• Vitesse variable (modèles cB15V uniquement)
• minuteur de 3 minutes (modèles cB15t uniquement)
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
plUG 
plUG

HGB440 2-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) de 2 L/Bol de 2 L en copolyester sans BPA 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps RoHS

HGB250 2-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable 
de 2 L/Bol de 2 L en acier inoxydable 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps RoHS

HGB44E 2-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) de 2 L/Bol de 2 L en copolyester sans BPA 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps CE, RoHS

HGB25E 2-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable 
de 2 L/Bol de 2 L en acier inoxydable 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps CE, RoHS

HGB25EK 2-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable 
de 2 L/Bol de 2 L en acier inoxydable 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
plUG 
plUG

HGB500 2-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) de 2 L/Bol de 2 L en copolyester sans BPA 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps RoHS

HGB550 2-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable 
de 2 L/Bol de 2 L en acier inoxydable 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps RoHS

HGB50E 2-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) de 2 L/Bol de 2 L en copolyester sans BPA 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps CE, RoHS

HGB55E 2-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable 
de 2 L/Bol de 2 L en acier inoxydable 220–240V, 50/60 Hz, 3.75 amps CE, RoHS

2-Litre Food Blender 
Batidora de vaso de 2 L
Blender de 2 L

2-Litre Food Blender 
Batidora de vaso de 2 L
Blender de 2 L

• 1.5 HP/heavy-duty motor
• 2-speed toggle switch controls
• Polycarbonate housing

• motor de servicio pesado de 1,5 HP
• interruptores de palanca con 2 velocidades
• Base de policarbonato

• moteur à haut rendement de 1,5 HP
• interrupteurs à bascule avec deux vitesses
• Boîtier en polycarbonate

• 1.5 HP heavy-duty motor
• 2-speed toggle switch controls
• stainless steel motor housing

• motor de servicio pesado de 1,5 HP
• interruptor de palanca con 2 velocidades
• Base de acero inoxidable

• moteur à haut rendement de 1,5 HP
• interrupteurs à bascule avec deux vitesses
• Boîtier en acier inoxydable
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HGB4 Series HGB25 Series

HGB5 Series
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

800G 1.2-litre glass container/ Vaso de cristal de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en verre

230V, 50/60 Hz, 1.4 amps RoHS
800S 1.2-litre stainless steel container/ Vaso de acero 

inoxidable de 1,2 L/Bol de 1,2 L en acier inoxydable

800EP
1.4-litre BPA-free copolyester container/  

Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) de 1,4 L/ 
Bol de 1,4 L en copolyester sans BPA

230V, 50/60 Hz, 1.4 amps CE, RoHS

800EG 1.2-litre glass container/ Vaso de cristal de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en verre

230V, 50/60 Hz, 1.4 amps CE, RoHS
800ES 1.2-litre stainless steel container/ Vaso de acero 

inoxidable de 1,2 L/Bol de 1,2 L en acier inoxydable

800ESK 1.2-litre stainless steel container/ Vaso de acero 
inoxidable de 1,2 L/Bol de 1,2 L en acier inoxydable 230V, 50/60 Hz, 1.4 amps CE, RoHS
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1.2-Litre Food Blender 
Batidora de vaso de 1.2 L
Blender de 1.2 L
• ½ HP motor
• 1-speed toggle switch control

• motor de ½ HP
• interruptor de palanca con 1 velocidad

• moteur de ½ HP
• interrupteur à bascule avec une vitesse
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Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

8010S
1.2-litre stainless steel container/  
Vaso de acero inoxidable de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en acier inoxydable

230V, 50/60 Hz, 1.7 amps RoHS

8010G 1.2-litre glass container/ Vaso de cristal de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en verre 230V, 50/60 Hz, 1.7 amps RoHS

8010ES
1.2-litre stainless steel container/  
Vaso de acero inoxidable de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en acier inoxydable

230V, 50/60 Hz, 1.7 amps CE, RoHS

8010EG 1.2-litre glass container/ Vaso de cristal de 1,2 L/ 
Bol de 1,2 L en verre 230V, 50/60 Hz, 1.7 amps CE, RoHS
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1.2-Litre Food Blender 
Batidora de vaso de 1.2 L
Blender de 1.2 L 
• ½ HP motor
• 2-speed motor
• 3-minute timer

• motor de ½ HP
• motor con dos velocidades
• temporizador de 3 minutos

• moteur de ½ HP
• moteur à deux vitesses
• minuteur de 3 minutes
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Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

8011S
1-litre stainless steel container/  
Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 

230V, 50/60 Hz, 1.7 amps RoHS

8011ES
1-litre stainless steel container/  
Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 

230V, 50/60 Hz, 1.7 amps CE, RoHS

8011EG
1.2-litre glass container 
 Vaso de cristal de 1,2 L/ 

Bol de 1,2 L en verre
230V, 50/60 Hz, 1.7 amps CE, RoHS
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1.2-Litre Food Blender 
Batidora de vaso de 1.2 L
Blender de 1.2 L
• ½ HP motor
• 2-speed motor

• motor de ½ HP
• motor con dos velocidades

• moteur de ½ HP
• moteur à deux vitesses
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The staple in any bar or restaurant, the 
Waring Commercial Food & Bar Blender 

consistently delivers a professional 
blend. This classic product line offers a 
variety of sizes, styles and capacities in 

durable stainless, polycarbonate, or glass 
containers. Powerful, professional motors 

with up to 1400W 2 HP drive stainless 
steel cutting blades for quick, consistent 
results. Crush ice in seconds and make 

drinks instantly with the power of 
Waring Commercial!

Las batidoras de vaso profesionales 
Waring Commercial son herramientas 

esenciales para cualquier bar o 
restaurante. Esta línea clásica siempre 

logra resultados profesionales, gracias a 
características profesionales: resistentes 

jarras de alta capacidad de acero 
inoxidable, policarbonato o cristal;  

potentes motores de hasta 1120W y 
cuchillas de acero inoxidable que siempre 
logran resultados rápidos y homogéneos. 

¡Pique hielo y prepare bebidas en tan sólo 
segundos con las potentes licuadoras 

profesionales Waring Commercial!

Les blenders Waring Commercial sont 
les outils de base par excellence pour 

n'importe quel bar ou restaurant. 
Disponibles en plusieurs tailles et styles 
(acier inoxydable, polycarbonate, verre), 

ces outils classiques sont équipés 
de puissants moteurs professionnels 

jusqu'à 1120W et de couteaux en acier 
inoxydable, pour des résultats rapides et 

homogènes. Pilez de la glace  et préparez 
des boissons en quelques secondes  

grâce aux puissants bols mixeurs  
Waring Commercial! FO
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

BB180L 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 220V, 50/60 Hz, 2.5 amps RoHS

BB180SL 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 220V, 50/60 Hz, 2.5 amps RoHS

BB180PE 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB180SE 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB180PK 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB180SK 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB180PKSDI 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 220V, 60 Hz, 2.2 amps SASO

BB180SKSDI 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 220V, 60 Hz, 2.2 amps SASO

Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

BB185PE 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) 
de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB185L 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) 
de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 220V, 50/60 Hz, 2.5 amps RoHS

BB185SE 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB185SL 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 220V, 50/60 Hz, 2.5 amps RoHS

BB185PK 1.3-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) 
de 1,3 L/Bol de 1,3 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

BB185SK 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/ 
Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50 Hz, 2.2 amps CE, RoHS

Nublend Commercial Blender
Licuadora comercial NuBlend
Blender commercial NuBlend

Nublend Commercial Blender
Nublend Commercial Blender
Nublend Commercial Blender

• ¾ HP motor
• 2-speed with pulse electronic keypad
• User-replaceable coupling

• motor de ¾ HP
• controles electrónicos con 2 velocidades
• acoplamiento reemplazable por el usuario

• moteur de ¾ HP
• contrôles électroniques avec deux vitesses
• accouplement facile à remplacer

• ¾ HP motor
• 2-speed with pulse toggle switch controls
• User-replaceable coupling

• motor de ¾ HP
•  interruptor de palanca con 2 velocidades + función 

de pulso
• acoplamiento reemplazable por el usuario

• moteur de ¾ HP
• interrupteurs à bascule avec deux vitesses + PULse
• accouplement facile à remplacer
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Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MB24 220-240V, 50/60Hz, 750W RoHS

MB24CE 220-240V, 50/60Hz, 750W CE, RoHS

MB24CK 220-240V, 50/60Hz, 750W CE, RoHS

MB24CEKSDI 220-240V, 50/60Hz, 750W SASO

Margarita Madness Blenders 
Batidora de vaso Margarita Madness
Blender Margarita Madness
• 1.5 HP/2-speed motor
• 1.4-litre BPa-free copolyester jar
• easy-to-use toggle switch control

• motor de 1,5 HP con dos velocidades
• Vaso de copoliéster sin bisfenol a (BPa) de 1,4 L
• interruptor de palanca fácil de usar

• moteur à deux vitesses de 1,5 HP
• Bol de 1,4 L en copolyester sans BPa
• interrupteur à bascule facile à utiliser
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MMB150CE 230V, 50/60 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB150CK 230V, 50/60 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB150CKSDI 220V, 60 Hz, 1400W SASO

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MMB145CE 230V, 50/60 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB145CK 230V, 50/60 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB145CKSDI 220V, 50/60 Hz, 1400W SASO
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Margarita Madness Blender 
Batidora de vaso Margarita Madness
Blender Margarita Madness

Margarita Madness Blender 
Batidora de vaso Margarita Madness
Blender Margarita Madness

• 2 HP commercial motor
• 1.4-litre BPa-free copolyester 1-piece jar 
• 2-speed/PULse toggle switch controls
• removable jar pad
•  Heavy-duty stainless steel blade assembly is user replaceable

• motor profesional de 2 HP
• Vaso de una pieza de copoliéster sin bisfenol a (BPa) de 1,4 L
• interruptores de palanca con 2 velocidades + función de pulso
• cojinete amortiguador amovible
• resistente cuchilla de acero inoxidable, reemplazable por el usuario

• moteur commercial de 2 HP
• Bol d'une pièce de 1,4 L en copolyester sans BPa
• interrupteurs à bascule avec deux vitesses + PULse
• coussin amortisseur amovible
• couteau à haut rendement en acier inoxydable, facile à remplacer

• 2 HP commercial motor
• 1.4-litre BPa-free copolyester 1-piece jar
• 2-speed/PULse electronic keypad
• removable jar pad
• Heavy-duty stainless steel blade assembly is user replaceable

• motor profesional de 2 HP
• Vaso de una pieza de copoliéster sin bisfenol a (BPa) de 1,4 L
•  controles electrónicos con 2 velocidades, función de pulso 

y temporizador de cuenta regresiva de 60 segundos
• cojinete amortiguador amovible
• resistente cuchilla de acero inoxidable, reemplazable por el usuario

• moteur commercial de 2 HP
• Bol d'une pièce de 1,4 L en copolyester sans BPa
• contrôles électroniques avec 2 vitesses, PULse et minuteur de 60 secondes
• coussin amortisseur amovible
• couteau à haut rendement en acier inoxydable, facile à remplacer
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ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MMB160CE 230V, 50/60 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB160CK 230V, 50 Hz, 1400W CE, RoHS

MMB160CKSDI 220V, 60 Hz, 1400W SASO
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Margarita Madness Blender 
Batidora de vaso Margarita Madness
Blender Margarita Madness
• 2 HP commercial motor
• 1.4-litre BPa-free copolyester 1-piece jar
• 2-speed/PULse electronic keypad with 60-second countdown timer
• removable jar pad
• Heavy-duty stainless steel blade assembly is user replaceable

• motor profesional de 2 HP
• Vaso de una pieza de copoliéster sin bisfenol a (BPa) de 1,4 L
• controles electrónicos con 2 velocidades y función de pulso
• cojinete amortiguador amovible
• resistente cuchilla de acero inoxidable, reemplazable por el usuario

• moteur commercial de 2 HP
• Bol d'une pièce de 1,4 L en copolyester sans BPa
• contrôles électroniques avec deux vitesses + PULse
• coussin amortisseur amovible
• couteau à haut rendement en acier inoxydable, facile à remplacer
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Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

BB250 1.4-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) de 1, 4 L/ 
Bol de 1,4 L en copolyester sans BPA 230V, 50/60 Hz, 350W RoHS

BB250S 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50/60 Hz, 350W RoHS

BB25EP 1.4-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) de 1, 4 L/ 
Bol de 1,4 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 350W CE, RoHS

BB25ES 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/Bol de 1 L en acier inoxydable 230V, 50 Hz, 350W CE, RoHS

BB25EPK 1.4-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) de 1, 4 L/ 
Bol de 1,4 L en copolyester sans BPA 230V, 50 Hz, 350W CE, RoHS

BB25ESKSDI 1-litre stainless steel container/ Vaso de acero inoxidable de 1 L/Bol de 1 L en acier inoxydable 220V, 60 Hz, 350W SASO

BB25EPKSDI 1.4-litre BPA-free copolyester container/ Vaso de copoliéster sin bisfenol A (BPA) de 1, 4 L/ 
Bol de 1,4 L en copolyester sans BPA 220V, 60 Hz, 350W SASO
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s & CÓCTELES / bLENDErs ET BLENDERS DE BaR 

Basic Bar Blenders 
Batidoras de vaso para cócteles básicas
Blenders de bar basiques
•  ½ HP commercial motor
• 2-speed toggle switch controls
• Durable die-cast base

• motor profesional de ½ HP
• interruptor de palanca con 2 velocidades
• Duradera base de metal fundido

• moteur commercial de ½ HP
• interrupteurs à bascule avec deux vitesses
• socle durable en métal moulé
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Waring Commercial heavy-duty 3½  
peak HP/2600W Blenders give every 

commercial environment a high-powered 
advantage. With 30,000+ RPM and models 

with built-in timers and variable speeds, these 
high-performance blenders produce flawless 

results every time. The durable BPA-free 
copolyester or stainless steel containers with 

simple touchpads or toggles are perfect for 
anything from food prep to smoothies! 

Con potencia máxima de hasta 3½ HP/2600W, 
las batidoras de vaso de alta potencia de la 

serie Xtreme de Waring Commercial dan una 
potente ventaja a cualquier negocio. Logran 

impecables resultados y ofrecen mayor 
versatilidad, gracias a características únicas 

como temporizador integrado y velocidad 
variable hasta 30 000+ RPM. Con duraderas 

jarras de acero inoxidable o copoliéster sin 
bisfenol A (BPA) y controles electrónicos o 

mecánicos fáciles de usar, son perfectas para 
todas sus tareas de preparación de bebidas y 

alimentos.

Les blenders de la gamme Xtreme, équipés de 
moteurs de 3½ HP/2600W, sont un atout de 

taille pour les professionnels de la restauration. 
Dotés de caractéristiques uniques (moteurs à 
vitesse variable de 30.000+ tr/mn, minuteur 

sur certains modèles), ces puissants appareils 
permettent de toujours obtenir des résultats 

optimaux. Équipés de bols en copolyester sans 
PBA ou en acier inoxydable et de contrôle 
électroniques ou interrupteurs à bascule, 

ils sont  parfaits pour toutes les tâches de 
préparation d'aliments et de boissons.
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Modelo 
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container
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approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MX1000XTXEE

2-litre BPA-free 
copolyester  
container/  

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 2 L/ 
Bol de 2 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1000XTXEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTXSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTXSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTXE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1000XTXSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1000XTXEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1000XTXSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1000XTPEE

1.4-litre BPA-free 
copolyester  
container/ 

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 1,4 L/ 
Bol de 1,4 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTPEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTPSEE p 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1000XTPSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1000XTPE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1000XTPSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1000XTPEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1000XTPSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

Hi-pO
W

ErBLENDERS / batiDO
ras DE vaSo DE aLTa poTENCia / bLENDErs À HaUTE pUiSSaNCE 

Xtreme Blenders
Batidoras de vaso Xtreme
Blenders Xtreme
• 3.5 peak HP motor
• 2-speed paddle switch controls with PULse
•  Heavy-duty base with removable  

dishwasher-safe jar pad
•  Durable metal on metal,  

user-replaceable coupling

•  motor de alto rendimiento de 3,5 HP (potencia de 
entrada máxima)

•  controles electrónicos con 2 velocidades y función  
de pulso

•  robusta base con cojinete amortiguador removible  
y apto para lavavajillas

•  Duradero  acoplamiento de metal sobre metal, 
reemplazable por el usuario

•  moteur à haut rendement de 3,5 HP (puissance  
d'entrée maximale)

• contrôles électroniques avec deux vitesses + PULse
• Boitier résistant avec coussin amortisseur amovible
•  accouplement métal-sur-métal durable et facile  

à remplacer
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Modelo 
ModÈle
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eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
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plUG 
encHUfe 

priSe

MX1050XTXEE

2-litre BPA-free 
copolyester  
container/  

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 2 L/ 
Bol de 2 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1050XTXEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTXSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTXSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTXE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1050XTXSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1050XTXEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1050XTXSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1050XTPEE

1.4-litre BPA-free 
copolyester  
container/ 

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 1,4 L/ 
Bol de 1,4 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTPEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTPSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTPSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1050XTPE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1050XTPSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1050XTPEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1050XTPSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

Hi
-p

O
W

Er
BL

EN
DE

RS
 / 

ba
ti

DO
ra

s 
DE

 v
aS

o 
DE

 a
LT

a 
po

TE
NC

ia
 / 

bL
EN

DE
rs

 À
 H

aU
TE

 p
Ui

SS
aN

CE
 

Xtreme Blenders
Batidoras de vaso Xtreme
Blenders Xtreme
• 3.5 peak HP motor
• 2-speed /PULse electronic keypad
•  Heavy-duty base with removable 

dishwasher-safe jar pad
•  Durable metal on metal, 

user-replaceable coupling

• motor de 3,5 HP
•  interruptores de paleta con 2 velocidades  

y función de pulso
•   robusta base con cojinete amortiguador removible 

y apto para lavavajillas
•  Duradero  acoplamiento de metal sobre metal, 

reemplazable por el usuario

•  moteur à haut rendement de 3,5 HP (puissance  
d'entrée maximale)

• interrupteur à palette avec deux vitesses + PULse
• Boitier résistant avec coussin amortisseur amovible
• accouplement métal-sur-métal durable et facile à remplacer
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SoUnd 
encloSUre
recinto de 

inSonorizaciÓn
caiSSon 

pHoniQUe

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MX1100XTXEE

2-litre BPA-free 
copolyester  
container/  

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 2 L/ 
Bol de 2 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1100XTXEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTXSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTXSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTXE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1100XTXSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1100XTXEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1100XTXSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1100XTPEE

1.4-litre BPA-free 
copolyester  
container/ 

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) de 

1,4 L/ 
Bol de 1,4 L en 

copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTPEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTPSEE p 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1100XTPSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1100XTPE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1100XTPSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1100XTPEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1100XTPSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

Hi-pO
W

ErBLENDERS / batiDO
ras DE vaSo DE aLTa poTENCia / bLENDErs À HaUTE pUiSSaNCE 

Xtreme Blenders
Batidoras de vaso Xtreme
Blenders Xtreme
• 3.5 peak HP motor
• 2-speed/PULse electronic key pad
• 30-second countdown timer
•  Heavy-duty base with removable  

dishwasher-safe jar pad
•  Durable metal on metal,  

user-replaceable coupling

• motor de 3,5 HP
•   controles electrónicos con 2 velocidades y función  

de pulso
• temporizador de cuenta regresiva de 30 segundos
•  robusta base con cojinete amortiguador removible  

y apto para lavavajillas
•  Duradero  acoplamiento de metal sobre metal,  

reemplazable por el usuario

•  moteur à haut rendement de 3,5 HP (puissance  
d'entrée maximale)

• contrôles électroniques avec deux vitesses + PULse
• minuteur de 30 secondes
• Boitier résistant avec coussin amortisseur amovible
•  accouplement métal-sur-métal durable et facile  

à remplacer
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SoUnd 
encloSUre
recinto de 

inSonorizaciÓn
caiSSon 

pHoniQUe

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MX1200XTXEE

2-litre BPA-free 
copolyester  
container/  

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 2 L/ 
Bol de 2 L en 

copolyester sans 
BPA

230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1200XTXEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTXSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTXSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTXE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1200XTXSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1200XTXEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1200XTXSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1200XTPEE

1.4-litre BPA-free 
copolyester  
container/ 

Vaso de copoliéster 
sin bisfenol A (BPA) 

de 1,4 L/ 
Bol de 1,4 L en 

copolyester sans 
BPA

230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTPEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTPSEE p 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1200XTPSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1200XTPE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1200XTPSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1200XTPEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1200XTPSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO
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Xtreme Blenders
Batidoras de vaso Xtreme
Blenders Xtreme
• 3.5 peak HP motor
• Paddle switch controls
• Variable speed controls from 1500–20,000 rPm
• maX PULse feature 32,000+ rPm
• Heavy-duty base with removable dishwasher-safe jar pad
•  Durable metal on metal, user-replaceable coupling

• motor de 3,5 HP
• interruptores de paleta
• Velocidad variable desde 1500 hasta 20 000 rPm
• Pulso hasta 32 000+ rPm
•  robusta base con cojinete amortiguador removible  

y apto para lavavajillas
•  Duradero  acoplamiento de metal sobre metal,  

reemplazable por el usuario

•  moteur à haut rendement de 3,5 HP (puissance  
d'entrée maximale)

• interrupteurs à palette
• Vitesse variable de 1500 à 13 000 tr/mn
• PULse jusqu'à 32 000 tr/mn
• Boitier résistant avec coussin amortisseur amovible
•  accouplement métal-sur-métal durable 

et facile à remplacer
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Model 
Modelo 
ModÈle

container
vaSo
Bol

SoUnd encloSUre
recinto de 

inSonorizaciÓn
caiSSon pHoniQUe

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

MX1300XTXEE

2-litre BPA-free copolyester  
container/  

Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 2 L/ 

Bol de 2 L en copolyester sans BPA

230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1300XTXEK 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1500XTXSEE p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1500XTXSEK p 230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1300XTXE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1500XTXSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1300XTXEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1500XTXSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1300XTPEE

1.4-litre BPA-free copolyester  
container/ 

Vaso de copoliéster sin bisfenol A 
(BPA) de 1,4 L/ 

Bol de 1,4 L en copolyester sans 
BPA

230V, 50 Hz, 1500W CE, RoHS

MX1300XTPEK 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1500XTPSEE p 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1500XTPSEK p 230V, 50 Hz, 1500W  CE, RoHS

MX1300XTPE6 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1500XTPSE6 p 230V, 60 Hz, 1500W RoHS

MX1300XTPEKSDI 220V, 60 Hz, 1500W SASO

MX1500XTPSEKSDI p 220V, 60 Hz, 1500W  SASO

Hi-pO
W

ErBLENDERS / batiDO
ras DE vaSo DE aLTa poTENCia / bLENDErs À HaUTE pUiSSaNCE 

Xtreme Blenders
Batidoras de vaso Xtreme
Blenders Xtreme
• 3.5 peak HP motor
• 4 reprogrammable, 2-step program settings
•  LcD display screen for variable speed control  

and daily drink counter
•  Heavy-duty base with removable  

dishwasher-safe jar pad
•  Durable metal on metal, user-replaceable coupling

• motor de 3,5 HP
• 4 funciones de 2 pasos reprogramables
•  Pantalla digital con velocidad variable 

y contador de bebidas con total diario
•  robusta base con cojinete amortiguador 

removible y apto para lavavajillas
•  Duradero  acoplamiento de metal sobre metal,  

reemplazable por el usuario

•  moteur à haut rendement de 3,5 HP (puissance  
d'entrée maximale)

• 4 fonctions en deux étapes reprogramables
•  écran numérique avec vitesse variable et compteur 

de boissons avec compte journalier
• Boitier résistant avec coussin amortisseur amovible
•  accouplement métal-sur-métal durable 

et facile à remplacer
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Waring Commercial Toasters deliver 
uniform results with extraordinary speed.  

With light-duty traditional toasters to 
heavy-duty to heavy-duty conveyers, toast 

up to 1000+ slices per hour of regular 
bread, Texas toast, frozen waffles and 

more. All Waring Commercial Toasters are 
built to last with heavy-duty stainless steel 
construction, removable crumb trays, and 

electronic browning controls. Toast the 
competition with the power and durability 

of Waring Commercial.

Las tostadoras Waring Commercial ofrecen 
resultados uniformes, a una velocidad 
extraordinaria. La línea de tostadoras 

comerciales de Waring incluye un gran 
surtido de tostadoras, desde tostadoras 

tradicionales de servicio ligero hasta 
tostadoras con transportador de servicio 
pesado, capaces de tostar más de 1000 

rebanadas de pan común o pan de molde 
extra-grueso, gofres congelados y más 

por hora. Todas las tostadoras Waring 
Commercial han sido diseñadas para  

durar y cuentan con resistentes 
cuerpos de acero inoxidable, bandejas 

recogemigas extraíbles y controles 
electrónicos. ¡Gánele a la competencia 

gracias al poder y a la durabilidad de las 
tostadoras Waring Commercial!

Les grille-pains Waring Commercial 
offrent des résultats uniformes, à une 

vitesse extraordinaire. Ces appareils 
professionnels, du modèle le plus simple 

au grille-pain à convoyeur à usage 
intensif, vous permettront de griller 

jusqu'à 1 000+ tranches de pain, gaufres 
surgelées et plus encore par heure. Dotés 

de corps résistants en acier inoxydable, 
de tiroirs à miettes amovibles et de 

commandes électroniques, les grille-pains 
Waring Commercial sont conçus pour 

durer. Laissez la concurrence loin derrière 
grâce à la puissance et à la durabilité des 

appareils Waring Commercial !
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WCT805E 220–240VAC, 50/60 Hz, 2400W CE, RoHS

WCT805K 220–240VAC, 50/60 Hz, 2400W CE, RoHS

WCT805KSDI 220V, 60 Hz, 2400W SASO

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WCT708E 230V, 50 Hz, 1800W, 7.8 amps CE, RoHS

WCT708K 230V, 50 Hz, 1800W, 7.8 amps CE, RoHS

Heavy-Duty Commercial Toaster
Tostadora profesional
Grille-pain professionnel
• Four 3 cm self-centering bread slots
• easily replaceable industrial heating elements
• 380 slices per hour

•  cuatro ranuras de 3 cm con rejillas que centran  
el pan automáticamente

• resistencias industriales fáciles de cambiar
• 380 rebanadas/hora

• Quatre fentes de 3 cm avec fonction centrage
• résistances industrielles faciles à remplacer
• capacité de 380 tranches/heure

4-Slice Medium-Duty Toaster
Tostadora de servicio medio  
de 4 rebanadas
Grille-pain 4 tranches à usage modéré
•  4 extra-wide 3.5 cm self-centering slots,  

perfect for bagels
• electronic browning controls
• removable crumb trays
• 225 slices per hour

•  cuatro ranuras extra-anchas de 4 cm con rejillas que  
centran el pan automáticamente, perfectas para panecillos

• controles electrónicos
• Bandejas recogemigas removibles
• 225 rebanadas/hora

•  Quatre fentes extra-larges de 3,5 cm avec fonction  
centrage, idéales pour les "bagels" ou petits-pains

• contrôles électroniques
• tiroir à miettes amovible
• capacité de 225 tranches/heure
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WCT815E 220–240V, 1130–1350W, 8.8 amps CE, RoHS

WCT815XK 220–240V, 1130–1350W, 8.8 amps CE, RoHS

WCT815XKSDI 220V, 60 Hz SASO

Heavy-Duty Commercial Bread/Bagel Toaster
Tostadora comercial de servicio pesado
Grille-pain commercial à usage intensif
•  two 3 cm regular toast slots and two 4 cm extra-wide  

slots for bagels
•  toast slots toast on both sides, while bagel slots toast on  

cut side of bagel only
• easily replaceable industrial heating elements
• 380 slices per hour

•  Dos ranuras regulares de 3 cm y dos ranuras extra anchas  
de 4 cm para panecillos

•  Las ranuras regulares tuestan ambos lados del pan; las ranuras 
para panecillos tuestan el lado cortado de los panecillos solamente

• resistencias industriales fáciles de cambiar
• 380 rebanadas/hora

• Deux fentes de 3 cm et deux fentes extra-larges de 4 cm
•  Les fentes normales grillent le pain des deux côtés ; les fentes  

larges le grillent d'un seul côté
• résistances industrielles faciles à remplacer
• capacité de 380 tranches/heure
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

CTS1000E 220–240V, 50 Hz, 2700W, 11.25 amps CE, RoHS

CTS1000K 220–240V, 50 Hz, 2700W, 11.25 amps CE, RoHS

CTS1000KSDI 220V, 60 Hz SASO
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Heavy-Duty Commercial Conveyor Toaster
Tostadora transportadora comercial de servicio pesado
Grille-pain à convoyeur commercial à usage intensif
• Ultra-fast 4-minute heat-up time
• 1000+ slices per hour
• Large 5 cm opening
• conveyor speed control
•  standby function for energy conservation during 

low-volume periods

• Pre-calentamiento ultra rápido de 4 minutos
• 1000+ rebanadas/hora
• abertura de 5 cm
• transportador con velocidad variable
• modo de espera para ahorrar energía

• mise à température rapide (4 minutes)
• capacité de 1000 tranches/heure
• ouverture de 5 cm
• convoyeur à vitesse variable
• mode veille pour économiser de l’énergie
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With the widespread popularity of panini 
on menus everywhere, Waring Commercial 
rises masterfully to the occasion. Ranging 

from compact to large double grills, Waring® 

Commercial Italian-Style Panini Grills feature 
combinations of ribbed and flat cast-iron 

plates to cook everything from perfect panini 
to hamburgers, chicken, vegetables and more. 
Brushed stainless countertop griddles offer an 

extra cooking surface and easy cleanup 
for extra-busy kitchens, with even heat 
distribution and tall steel splashguards. 

Los panini son cada día más populares, 
como atestiguan todos los menús, y Waring 

Commercial no se queda atrás. Las parrillas/
sandwicheras Waring Commercial, desde los 
modelos más compactos hasta los modelos 
dobles, ofrecen combinaciones variadas de 

parrillas/placas de hierro fundido, para cocer a 
la perfección tanto panini como hamburguesas, 

pollo, vegetales y mucho más. Planchas de 
acero inoxidable con superficie de cocción 

amplia y fácil de limpiar, calor uniforme 
y paneles anti-salpicaduras extra altos 

de acero inoxidable ofrecen más opciones  
a las cocinas atareadas.

Les panini sont de plus en plus populaires, 
comme en sont témoins tous les menus, 

et Waring Commercial n'est pas en reste. 
Les grils/planchas Waring Commercial, des 

modèles les plus compacts aux modèles 
doubles, sont déclinés en une combinaison 

variée de plaques en fonte, pour griller à 
la perfection panini, hamburgers, poulet, 
légumes et plus encore. Les planchas en 

acier inoxydable, avec leur ample surface de 
cuisson facile à nettoyer, chaleur uniforme et 

grands pare-éclaboussures en acier offrent 
d'avantages d'options aux cuisines affairées.
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Model 
Modelo 
ModÈle

cookinG SUrface 
placa 

plaQUe

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WPG150E Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 
2000W, 8.7amps

CE, RoHS

WFG150E Flat Top/Bottom/ Plancha arriba/abajo/ 
Plaque "plancha" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 
2000W, 8.7amps

CE, RoHS

WPG150K Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 
2000W, 8.7amps

CE, RoHS

WFG150K Flat Top/Bottom/ Plancha arriba/abajo/ 
Plaque "plancha" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 
2000W, 8.7amps

CE, RoHS
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Compact Panini Grill
Parrilla/Sandwichera compacta
Gril/Presse-panini compact
• 24 cm x 23.5 cm cooking surface
•  Hinged self-balancing top plate to accommodate  

foods up to 7.5 cm thick
• adjustable thermostat to 300°c

• superficie de cocción de 37 x 28 cm
•  Placa superior articulada y auto-equilibrada,  

para acomodar piezas gruesas de hasta 7,5 cm
• termostato ajustable hasta 300 °c

• surface de cuisson de 37 cm x 28 cm
•  charnière flottante qui s’adapte à l’épaisseur  

des aliments (jusqu’à 7,5 cm)
• thermostat réglable jusqu’à 300°c
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Modelo 
ModÈle
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SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WPG250E Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 2400W,  
10.4 amps CE, RoHS

WFG250E Flat Top/Bottom/ Plancha arriba/abajo/ 
Plaque "plancha" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 2400W,  
10.4 amps CE, RoHS

WPG250K Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas

220–240V, 50 Hz, 2400W,  
10.4 amps CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

cookinG SUrface 
placa 

plaQUe

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WPG300E Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas 240V, 60 Hz, 3200W, 12.1 amps CE, RoHS

WFG300E Flat Top/Bottom/ Plancha arriba/abajo/ 
Plaque "plancha" en haut/bas 240V, 60 Hz, 3200W, 12.1 amps CE, RoHS

WPG300K Ribbed Top/Bottom/ Parrilla arriba/abajo/ 
Plaque "gril" en haut/bas 240V, 60 Hz, 3200W, 12.1 amps CE, RoHS

WFG300K Flat Top/Bottom/ Plancha arriba/abajo/ 
Plaque "plancha" en haut/bas 240V, 60 Hz, 3200W, 12.1 amps CE, RoHS

Large Panini Grill
Parrilla/Sandwichera grande
Grand gril/presse-panini
• 37 cm x 28 cm cooking surface
•  Hinged auto-balance top plate to accommodate  

foods up to 7.5 cm thick
• adjustable thermostat to 300°c

• superficie de cocción de 37 x 28 cm
•  Placa superior articulada y auto-equilibrada,  

para acomodar piezas gruesas de hasta 7,5 cm
• termostato ajustable hasta 300 °c

• surface de cuisson de 37 cm x 28 cm
•  charnière flottante qui s’adapte à l’épaisseur  

des aliments (jusqu’à 7,5 cm)
• thermostat réglable jusqu’à 300°c

Double Panini Grill
Parrilla/Sandwichera doble
Gril/Presse-panini double
• 43.25 cm x 23.5 cm cooking surface
•  Hinged auto-balance top plate to accommodate foods  

up to 7.5 cm thick
• adjustable thermostat to 300°c

• superficie de cocción de 43,25 x 23,5 cm
•  Placa superior articulada y auto-equilibrada, 

para acomodar piezas gruesas de hasta 7,5 cm
• termostato ajustable hasta 300 °c

• surface de cuisson de 43,25 cm x 23,5 cm
•  charnière flottante qui s’adapte à l’épaisseur  

des aliments (jusqu’à 7,5 cm)
• thermostat réglable jusqu’à 300°c
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Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WGR140E 220–240V, 50/60 Hz, 2000W CE, RoHS

WGR140K 220–240V, 50/60 Hz, 2000W CE, RoHS
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Commercial Griddle
Plancha comercial
Plancha commerciale
• 25.5 x 35.5 cm cooking surface
•  stainless steel construction
• removable drip tray
• temperature range from 60°-300°c

• superficie de cocción de 25,5 x 35,5 cm
• cuerpo de acero inoxidable
• Bandeja de goteo removible
• temperatura regulable desde 60 °c hasta 300 °c

• surface de cuisson de 25,5 cm x 35,5 cm
• Boîtier en acier inoxydable
• Bac de récupération des graisses amovible
• température variable de 60°c à 300°c
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Waring  Commercial extends its deep fryer line to 
make sure there’s a perfect fit for every business 

– no matter how many fried items are on the 
menu, and no matter how many customers come 

through your door! Waring’s new heavy-duty 
deep fryers feature both a large single basket 

and twin baskets to let you prepare large portions 
or two menu items at once. A wide range of 

temperatures lets you cook everything from fish 
and chips to calamari...fries to veggies...even 

donuts. Options are good for business, and when 
it comes to deep fryers, Waring Commercial 

gives you more than ever! 

La línea de freidoras eléctricas Waring 
Commercial es más variada que nunca, para 

satisfacer las necesidades de todos  
los negocios, grandes y pequeños. Nuestras 

nuevas freidoras de servicio pesado cuentan 
con una cesta grande y dos cestas pequeñas, 
para mayor versatilidad. Una amplia gama de 

temperaturas permite freír una gran variedad de 
alimentos, incluso pescado, mariscos, patatas, 

vegetales. ¡Hay mucho donde escoger con 
Waring Commercial!

La collection de friteuses Waring  Commercial 
est plus variée que jamais, pour répondre aux 

exigences de tous les commerces, petits et 
grands ! Nos nouvelles friteuses à usage intensif 
sont dotées d'un grand panier et de deux petits 

paniers, pour davantage d'options. Une large 
gamme de températures permet de frire aussi 

bien du poisson que des frites, des calmars, des 
légumes...et même des beignets. Les options 

sont bonnes pour les affaires, et en matière de 
friteuses, Waring Commercial vous en offre plus 

que jamais !
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Model 
Modelo 
ModÈle

5-litre Well
cUBa de 5 l
cUve de 5 l

tWin BaSketS 
inclUded

ceStaS peQUeÑaS
petitS panierS

larGe BaSketS 
inclUded

ceStaS GrandeS
GrandS panierS

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WDF1000E 1 2 1 220–240V, 50 Hz, 2850W, 12.4 amps  CE, RoHS

WDF1000K 1 2 1 220–240V, 50 Hz, 2850W, 12.4 amps CE, RoHS

WDF1000DE 2 4 2
220–240V, 50 Hz, 2850W, 12.4 amps (per heater/

well)/(por resistencia/cuba)/(par résistance/cuve)
CE, RoHS (2)

WDF1000DK 2 4 2
220–240V, 50 Hz, 2850W, 12.4 amps (per heater/

well)/(por resistencia/cuba)/(par résistance/cuve)
CE, RoHS  (2)

Heavy-Duty 5-Litre Deep Fryer
Freidora de servicio pesado con capacidad  
de 5 L de aceite
Friteuse à usage intensif de 5 L
• 5-litre capacity well
•  Hinged heating element and removable stainless steel 

tank for easy cleaning
• 30-minute countdown timer
• each well includes night cover

• cuba con capacidad de 5 L
•  resistencia y cuba de acero inoxidable removibles,  

para facilitar la limpieza
• temporizador de cuenta regresiva de 30 minutos
• cubierta protectora para cada cuba

• cuve d'une capacité de 5 L
•  résistance et cuve en acier inoxydable amovibles, 

pour faciliter le nettoyage
• minuteur de 30 minutes
• couvercle de protection pour chaque cuve
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From compact and convenient to powerful 
and efficient, Waring Commercial Drink 

Mixers produce the right mix with ease and 
speed. The heavy-duty, durable construction 

withstands everyday use, and the fully 
automatic operation keeps mixing effortless. 

This product line offers wall-mount, stand-
alone and triple-head mixers, and the built-

in commercial motors range up to 1.2 HP 
and 12,500 RPM for quick, reliable results. 

Waring delivers the perfect mix of power, 
performance and possibility!

Las batidoras para batidos Waring 
Commercial, desde los modelos más 

compactos y cómodos hasta los modelos 
más potentes y eficaces, siempre logran 

resultados perfectos, fácil y rápidamente. 
Su duradero diseño resiste el uso diario y su 
funcionamiento completamente automático 

permite mezclar bebidas sin esfuerzo. Los 
varios modelos (regular, de pared o con tres 

agitadores) están equipados con motores 
profesionales de hasta 1.2 HP, capaces de 
alcanzar 12 500 RPM, para siempre lograr 

resultados rápidos y seguros. ¡Waring 
ofrece la combinación perfecta de potencia, 

rendimiento y versatilidad!

Du plus compact et pratique au plus 
puissant, les shakers électriques Waring 

Commercial offrent toujours des résultats 
parfaits, rapidement et facilement. Leur 

construction résistante résiste à un 
usage intensif et leur fonctionnement 

complètement automatique permet de 
préparer n'importe quelle boisson, sans 

le moindre effort. Les divers modèles (sur 
pied, mural ou à trois agitateurs) sont dotés 

de moteurs professionnels jusqu'à 1,2 HP 
capables d'atteindre 12.500 tr/mn, pour des 
résultats rapides et homogènes. Waring...le 

parfait mélange de puissance,  
performance et polyvalence !
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Model 
Modelo 
ModÈle

featUreS
caracterÍSticaS

caractÉriStiQUeS

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WDM120E Single spindle, 1 cup, 2 agitators 
Un puesto, 1 vaso, 2 agitadores 
Une tête, 1 gobelet, 2 agitateurs

230V, 50/60 Hz CE, RoHS

WDM120K 230V, 50/60 Hz CE, RoHS

WDM240E Double spindle, 2 cups, 4 agitators 
Dos puestos, 2 vasos, 4 agitadores 
Deux têtes, 2 gobelets, 4 agitateurs

230V, 50/60 Hz CE, RoHS

WDM240K 230V, 50/60 Hz CE, RoHS

WDM360E Triple spindle, 3 cups, 6 agitators 
Tres puestos, 3 vasos, 6 agitadores 
Trois têtes, 3 gobelets, 6 agitateurs

230V, 50/60 Hz CE, RoHS

WDM360K 230V, 50/60 Hz CE, RoHS

Drink Mixers
Batidora para batidos
Shaker électrique
•  1 peak input HP motor
• 3 speeds: 16,000, 20,000, 25,000 rPm
•  includes solid and butterfly removable agitator and  

stainless steel malt beverage cup
• Powerful, user-replaceable commercial motor

• motor de 1 HP (potencia de entrada máxima)
• 3 velocidades: 16 000, 20 000 y 25 000 rPm
•  incluye un agitador de aletas, un agitador macizo  

y un vaso de acero inoxidable
• Potente motor comercial, reemplazable por el usuario

• moteur de 1 HP (puissance d'entrée maximale)
• 3 vitesses : 16.000, 20.000 et 25.000/tr/mn
•  inclut un agitateur plein, un agitateur à ailettes  

et un gobelet en acier inoxydable
• Puissant moteur commercial remplaçable par l'utilisateur
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WDM120  
Series

WDM240  
Series

WDM360  
Series

(CAC20)

Includes Stainless Steel  
Malt Beverage Cups 

Inclut des gobelets  
en acier inoxydable

Incluye vasos  
de acero inoxidable
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

DME70M 230V, 50 Hz, 110W CE, RoHS

DME70MK 230V, 50 Hz, 110W CE, RoHS

DMX70M 230V, 50/60 Hz, 110W RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

DME20M 230V, 50 Hz, 110W CE, RoHS

DME20MK 230V, 50 Hz, 110W CE, RoHS

DMX20M 230V, 50/60 Hz, 110W RoHS

Drink Mixers
Batidora para batidos
Shaker électrique

Drink Mixers
Batidora para batidos
Shaker électrique

•  2 speeds
• includes stainless steel malt beverage cup (cac20)
• includes stainless steel splash guard

• 2 velocidades
• incluye un vaso de acero inoxidable (cac20)
• Panel protector de acero inoxidable

• 2 vitesses
• inclut un gobelet en acier inoxydable (cac20)
• Panneau anti-éclaboussures en acier inoxydable

•  2 speeds
• includes stainless steel malt beverage cup (cac20)

• 2 velocidades
• incluye un vaso de acero inoxidable (cac20)

• 2 vitesses
• inclut un gobelet en acier inoxydable (cac20)
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

DMC201DCAE 230V, 50 Hz, 3 amps CE, RoHS

DMC201DCAK 230V, 50 Hz, 3 amps CE, RoHS
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Drink Mixers
Batidora para batidos
Shaker électrique
•  triple-head drink mixer
• 2-speed operation
• Heavy-duty die-cast motor housing

• Batidora para batidos con tres agitadores
• motor con dos velocidades
• resistente bloque-motor de fundición

• shaker triple tête
• moteur à deux vitesses
• Boîtier moulé sous pression résistant

Optional Accessory 

Accessoire en option 

Accesorio opcional

(CAC20)
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Always be prepared to serve popular, 
healthy drinks at the flip of a switch.  

Heavy-Duty Juice Extractors and Citrus 
Juicers from Waring Commercial quickly 

produce large volumes of pure, natural 
juice. Safety and silence are built in, as 

the line features safe-operation interlock 
systems and powerful direct-drive motors. 
From the heavy-duty 1.3 HP, 13,000 RPM 

extractor with pulp ejection to the compact 
bar juicer, Waring offers the essential tools 
for every restaurant, bar, or health center. 

Esté siempre listo para servir jugos de 
frutas/vegetales frescos, una opción 

popular y saludable, con tan sólo presionar 
un botón. Las licuadoras y exprimidoras 

Waring Commercial permiten obtener 
rápidamente grandes cantidades de zumo 

puro y natural. Silenciosos y seguros 
gracias a un mecanismo de bloqueo 

de seguridad integrado, estos potentes 
aparatos están equipados con motores 

de transmisión directa. Desde la robusta 
licuadora de 1.3 HP con separador de 

pulpa, capaz de alcanzar una velocidad de 
13 000 RPM, hasta el modelo compacto 
para bares, Waring ofrece herramientas 

básicas capaces de satisfacer las 
necesidades de todos los restaurantes, 

bares o centros de salud.

Soyez toujours prêt à servir des jus de 
fruits/légumes frais, une option saine 

et populaire. Les centrifugeuses et 
presse-agrumes professionnels Waring 

Commercial permettent d'obtenir 
rapidement de grandes quantités de jus 

frais. Sûrs et silencieux, ces puissants 
appareils sont dotés d'un mécanisme de 
verrouillage de sécurité et de moteurs à 

entraînement direct. De la centrifugeuse à 
usage intensif de 1.3 HP avec séparateur 
de pulpe, capable d'atteindre une vitesse 

de 13.000 tr/mn, au presse-agrumes 
de bar, Waring offre des outils de base 

capables de satisfaire les besoins de tous 
les restaurants, bars ou établissements 
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

JEX450E 220–240V, 50/60 Hz, 1000W CE, RoHS

JEX450K 220–240V, 50/60 Hz, 1000W CE, RoHS

6001X 230VAC, 50 Hz, 1.4 amps CE, RoHS

6001XK 230VAC, 50 Hz, 1.4 amps CE, RoHS

JX40CE 220–240VAC, 50/60 Hz, 1000W CE, RoHS

JX40CXK 220–240VAC, 50/60 Hz, 1000W CE, RoHS

BJX240 230VAC, 50 Hz CE, RoHS

Exprimidora 
de servicio pesado

Exprimidora  
comercial para bares

Licuadora de  
servicio pesado

Licuadora 
comercial

Heavy-Duty 
Citrus Juicer

Commercial  
Bar Juicer

Heavy-Duty 
Juice Extractor

Commercial 
Juice Extractor

Presse-agrumes  
à usage intensif

Presse-agrumes  
de bar

Centrifugeuse  
à usage intensif

Centrifugeuse 
commerciale

•  Quiet, heavy-duty direct-drive  
motor – 1800 rPm

•  stainless steel juice collector  
with large spout

•  Universal reamer juices  
all citrus fruits

•  robusto y silencioso motor de 
transmisión directa, capaz de 
alcanzar 1800 rPm

•  recolector de jugo de acero 
inoxidable, con ancho pico

•  exprimidor universal, para todo 
tipo de cítricos

•  moteur à entraînement direct,  
robuste et silencieux – 1800 tr/mn

•  récipient en acier inoxydable avec 
gros bec verseur

•  cône universel, pour tout type 
d’agrumes

•  Heavy-duty  
juice extractor

•  stainless steel extraction  
basket, bowl and cover

• Licuadora de servicio pesado
•  cubierta, recipiente y colador 

de acero inoxidable

• centrifugeuse à usage intensif
•  râpe, bol et couvercle en acier 

inoxydable

• 1 HP 2-speed motor
•  Large 7.5 cm feed chute and  

heavy-duty juicing bowl
•  stainless steel and  

polycarbonate housing
• easy-to-remove pulp collector

•  motor de 1 HP con dos 
velocidades

•  ancha boca de llenado de  
7,5 cm y resistente recipiente

•  cuerpo de policarbonato y  
acero inoxidable

•  recolector de pulpa fácil 
de extraer

• moteur de 1 HP à deux vitesses
•  Large entonnoir de 7,5 cm et  

récipient à jus en polycarbonate
•  corps en polycarbonate et 

acier inoxydable 
• Bac à pulpe facile à enlever

• compact citrus bar juicer
•  removable juice bowl,  

reamer for easy cleaning
•  includes 1-litre  

serving container

•  exprimidora para bares 
compacta

•  recipiente y exprimidor 
removibles, para facilitar la 
limpieza

• incluye un vaso de 1 L

•  Presse-agrumes de bar 
compact

•  récipient et cône amovibles, 
pour faciliter l'entretien

•  inclut un récipient de 1 L 
pour servir le jus

PRofessIoNalJUicers / lICuaDoRas/eXPrimiDoras / CeNTRIfuGeuses/PResse-aGrUmes ProFessionneLs

JX40 Series

BJX240

6001X Series

JEX450 Series
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spEciaLtY pRoDUCTS / prO
DUctO

s ESpECiaLiZaDoS/ apparEiLs SpÉCiaLiSÉS 
Waring Commercial continues to offer new and 

innovative specialty items to help your business 
respond to ever-changing consumer trends. Turn 

up the heat with high-powered convection ovens, 
high-performance waffle makers, and convenient 

extra burners. Spice things up with the new 
commercial spice grinder and keep your knives 

sharp with the commercial knife sharpener. Each 
unique product provides commercial businesses 

with more capabilities to keep customers 
coming back! 

Waring Commercial continues to offer new 
and Waring Commercial ofrece productos 

especializados innovadores, para ayudar a su 
negocio a responder a las siempre cambiantes 

tendencias de consumo. Un gran surtido de 
productos especializados están disponibles, 
desde potentes hornos de convección hasta 

gofreras de alto rendimiento y cómodas hornillas. 
Incluso ofrecemos un molinillo de especias y 
un afilador de cuchillos profesionales. Cada 

producto es único y le permitirá ofrecer a sus 
clientes precisamente lo que piden.

Waring Commercial offre une sélection variée 
de produits spécialisés novateurs, pour aider 

votre commerce à répondre aux besoins toujours 
changeants de votre clientèle. Puissants fours à 

convection, gaufriers haute performance, plaques 
de cuisson pratiques, et plus encore... Notre 

collection d'appareils spécialisés inclut même 
un moulin à épices et un aiguiseur électrique 
commerciaux. Chaque appareil est unique et 

vous permettra d'offrir à vos clients exactement 
ce qu'ils réclament !
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

IC70E 240V, 50 Hz, 1.5 amps CE, RoHS

IC70K 240V, 50 Hz, 1.5 amps CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

IC20 220–240V, 50 Hz, .5 amps CE, RoHS

IC20K 220–240V, 50 Hz, .5 amps CE, RoHS

Commercial Ice Crusher 
Triturador de hielo comercial
Broyeur à glace commercial

Commercial Ice Crusher 
Triturador de hielo comercial
Broyeur à glace commercial

•  special height adjustment dispenses into 1-litre 
or 1.4-litre bar blender container sizes

• 2.4-litre bowl and funnel included
• Quiet, continuous-feed operation

•  altura ajustable para acomodar 
vasos de 1 ó 1,4 L

• Bol de 2,4 L y embudo incluidos
• operación continua y silenciosa

•  Hauteur réglable pour accommoder  
les bols de 1 ou 1,4 L

• inclut un entonnoir et un récipient de 2,4 L
• opération continue silencieuse

• ½-HP commercial motor
• 2.8-litre container included
• Large feed chute for easy operation

• motor comercial de ½ HP
• incluye un bol de 2,8 L
• Boca de llenado ancha

• moteur commercial de ½ HP
• inclut un récipient de 2,8 L
• Large entonnoir

spEciaLtY pRoDUCTS / prO
DUctO

s ESpECiaLiZaDoS/ apparEiLs SpÉCiaLiSÉS 
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WSG30E 230VAC, 50 Hz, 175W, .76 amps CE, RoHS

WSG30K 230VAC, 50 Hz, 175W, .76 amps CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WCO500XE 220–240VAC, 50 HZ, 1700W, 7.4 amps CE, RoHS

WCO500XK 220–240VAC, 50 HZ, 1700W, 7.4 amps CE, RoHS

Half-Size Convection Oven 
Horno de convección con capacidad de 42.5 L
Four à convection commercial de 42 L
•  convection bake, roast, bake and broil functions
• 46 cm – fits 4 half-size sheet pans
•  includes stainless steel baking sheet/drip pans  

and three chrome-plated baking racks 
• clear-view tempered glass window

•  Funciones de "horneado por convección", 
"asado", "horneado" y "gratinado"

•  capacidad de 42 L– acomoda 4 placas 
de hornear de 46 cm

• i ncluye una bandeja de acero inoxidable  
y tres rejillas cromadas

• Puerta de vidrio templado

•  4 fonctions : cuisson au four à convection,  
rôtisserie, cuisson au four traditionnel et grill

•  capacité de 42 L – peut accommoder  
jusqu’à 4 tôles de 46 x 23 cm

•  inclut un plat de cuisson en acier inoxydable  
et trois grilles en acier chromé

• Porte en verre trempé transparente
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Professional Electric Spice Grinder 
Molinillo de especias profesional
Moulin à épices professionnel
• High-performance commercial-grade motor – 19,000 rPm
• Heavy-duty brushed stainless steel housing with safety interlock lid
•  PULse actuation to easily manage consistency of grind
•  includes 3 fully removable and dishwasher-safe stainless steel grinding  

bowls with convenient storage lids

• motor de alto rendimiento de calidad comercial capaz de alcanzar 19 000 rPm
• resistente cuerpo de acero inoxidable cepillado con bloqueo de seguridad
• acción de pulso para controlar precisamente la consistencia de las especias
• incluye tres recipientes de acero inoxidable con tapas, aptos para lavavajillas

• moteur commercial haute performance capable d'atteindre 19.000 tr/mn
• Boîtier en acier inoxydable avec verrouillage de sécurité
• action intermittente, pour davantage de contrôle
•  inclut trois récipients en acier inoxydable avec couvercles,  

compatibles lave-vaisselle
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Model 
Modelo 
ModÈle

doUBle
doBle

doUBle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WW200E Double Belgian Waffle Maker/  
Gofrera doble/Gaufrier double

230V, 50 Hz, 1400W CE, RoHS

WW200K 230V, 50 Hz, 1400W CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SinGle
SiMple
SiMple

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WW180E
Single Belgian Waffle Maker/ 
Gofrera simple / Gaufrier simple

230V, 50 Hz, 1200W CE, RoHS

WW180K 230V, 50 Hz, 1200W CE, RoHS

Heavy-Duty Double Belgian Waffle Maker
Gofrera doble de servicio pesado
Gaufrier double à usage intensif

Heavy-Duty Single Belgian Waffle Maker
Gofrera de servicio pesado
Gaufrier à usage intensif

•  Heavy-duty die-cast base
• 17.5 cm Belgian-style waffles
• triple-coated nonstick surface
• Up to 50 Belgian waffles/hour
•  Double Belgian waffle makers use unique 

space-saving and energy-efficient vertical design

• resistente cuerpo de fundición
• Prepara gofres belgas de 17,5 cm
• superficie antiadherente con triple capa
• capacidad de hasta 50 gofres/hora
•  Diseño vertical único que ahorra espacio y energía

• Boîtier en métal moulé durable
• Prépare des gaufres de 17,5 cm de diamètre
• Plaques à triple revêtement antiadhésif
• capacité de 50 gaufres/heure
•  construction verticale unique qui  

économise de la place et de l'énergie

•  Heavy-duty die-cast base
• 17.5 cm Belgian-style waffles
• triple-coated nonstick surface
• Up to 25 Belgian waffles/hour

• resistente cuerpo de fundición
• Prepara gofres belgas de 17,5 cm
• superficie antiadherente con triple capa
• capacidad de hasta 25 gofres/hora

• Boîtier en métal moulé durable
• Prépare des gaufres de 17,5 cm de diamètre
• Plaques à triple revêtement antiadhésif
• capacité de 25 gaufres/heure
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Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WSC160E 220–240V, 50 Hz, 2700W CE, RoHS

WSC160K 220–240V, 50 Hz, 2700W CE, RoHS

Model 
Modelo 
ModÈle

SpecificationS 
eSpecificacioneS 

SpÉcificationS

approvalS 
HoMoloGacioneS
HoMoloGationS

plUG 
encHUfe 

priSe

WKS800E 230 VAC, 50/60 Hz, 25W CE, RoHS

WKS800K 230 VAC, 50/60 Hz, 25W CE, RoHS

Commercial Knife Sharpener
Afilador de cuchillos comercial
Aiguiseur électrique commercial

Crêpe Maker
Crepera 
Crêpière 

•  two grinding wheels (fine/coarse), one  
stropping/polishing wheel

•  Grinds at 18°–22° angles
•  stropping wheel also operates in reverse direction,  

allowing more efficient removal of burrs
• sharpens both straight and serrated blades

•  Dos ruedas de afilar (fino/grueso)  
y una rueda de pulir

• afila los cuchillos a un ángulo de 18–22°
•  La rueda de pulir gira en dirección opuesta para remover 

las asperidades en el filo del cuchillo de manera óptima
• afila las hojas rectas y dentadas

•  Deux meules d’affûtage (grains fins/grossiers) et une  
meule de polissage

• aiguise les couteaux à un angle de 18–22°
•  La meule de polissage tourne dans les deux sens, 

pour un meilleur affilage
• aiguise les lames droites et les lames crantées

• 40.5 cm cast-iron cooking surface
•  includes spatula and spreader
•  stainless steel housing with heat-  

resistant carrying handles

• Placa de 40,5 cm de diámetro
• incluye una espátula y un rastrillo
•  cuerpo de acero inoxidable con asas 

termo-resistentes
• Plaque de 40,5 cm de diamètre
• inclut une spatule et une raclette
•  Boîtier en acier inoxydable avec 

anses thermorésistantes
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For more information on Waring Commercial International products contact:
Pour plus d’informations sur les produits internationaux Waring Commercial, contacter :

 Para mas información sobre los productos internacionales Waring Commercial, contacte :
Waring Commercial

314 Ella T. Grasso Avenue
Torrington, Connecticut 06790
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